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Kuchnia na drewno
Thermorossi Margherita
EVO6 Stone 12 kW (23%
VAT)

Cena 12 228,06 zt
Numer katalogowy TR-MARGHERITA-STONE
Producent Thermorossi

Opis produktu

Kuchnia na drewno Thermorossi Margherita EVO6 Stone 12 kW - dwa duze
piekarniki PANEPIZZA®

Thermorossi Margherita EVO6 Stone 12 kW to duza, wolnostojgca kuchnia na drewno z zeliwna ptyta grzewcza i
dwoma piekarnikami PANEPIZZA®. Urzadzenie tgczy ogrzewanie pomieszczenia, gotowanie na ptycie oraz pieczenie w
dwdch komorach o réznych zakresach temperatur.

Margherita nalezy do wiekszych kuchni na drewno Thermorossi. W poréwnaniu z kompaktowymi konstrukcjami oferuje szerszg
komore spalania, wiekszg powierzchnie ptyty oraz dwa pojemne piekarniki: gérny o deklarowanej pojemnosci okoto 14 litréw
i dolny o pojemnosci okoto 35 litréow. Opatentowany system PANEPIZZA® pozwala skierowac wiekszos¢ ciepta do gérnej
komory albo rozprowadzic¢ je pomiedzy oba piekarniki.

v Dwa duze piekarniki PANEPIZZA® z podstawami z kamienia steatytowego: gérna komora osigga
temperature do okoto 400°C, a dolna do okoto 350°C; przepustnica pozwala zmienié¢ sposéb prowadzenia spalin.

v Moc nominalna 12 kW: kuchnia jest przeznaczona do wiekszych, otwartych stref dziennych, w ktérych ciepto
moze swobodnie rozchodzi¢ sie od urzadzenia.

v Duze zeliwne palenisko: komora o szerokosci 305 mm i gtebokosci 482 mm wspétpracuje z wydtuzonym
obiegiem spalin ogrzewajacym ptyte oraz piekarniki.

v GOrny lub tylny wylot spalin: kréciec @ 130 mm utatwia dopasowanie kuchni do istniejgcego przytacza
kominowego.

v Obudowa z kamienia steatytowego i zeliwa: naturalna oktadzina z charakterystycznym uzyleniem nadaje
kazdemu egzemplarzowi indywidualny wyglad.
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Margherita faczy ogrzewanie wiekszej strefy dziennej z gotowaniem na zeliwnej ptycie i pieczeniem w dwéch pojemnych
komorach.

Wazna informacja dotyczaca zdje¢: wizualizacje producenta przedstawiajg kuchnie z relingiem przednim oraz relingami
bocznymi. Reling przedni znajduje sie w wyposazeniu standardowym, ale jest dostarczany osobno i wymaga montazu.
\Widoczne po obu stronach relingi boczne sa wyposazeniem opcjonalnym; kazdy z nich nalezy zamoéwi¢ oddzielnie.

PANEPIZZA® - dwa wieksze piekarniki z kamieniem steatytowym

Thermorossi Margherita EVO6 jest wyposazona w dwa oddzielne, emaliowane piekarniki zamkniete za jednymi duzymi
drzwiami. Kazda komora ma witasny termometr oraz podstawe z kamienia steatytowego, okreslanego po wiosku jako pietra
ollare .

Kamienna podstawa nagrzewa sie od obiegu spalin i przekazuje ciepto potrawie od spodu. Gérna komora jest nizsza i zostata
przeznaczona przede wszystkim do wypiekdw wymagajacych intensywnego nagrzania, takich jak pizza, chleb, focaccia czy
podptomyki. Dolny piekarnik ma wiekszg wysokos$¢ i pojemnosé, dzieki czemu miesci brytfanny, formy oraz naczynia
przeznaczone do pracy w wysokiej temperaturze.

Mechaniczna przepustnica systemu PANEPIZZA® zmienia przebieg spalin wewnatrz kuchni. Po przesunieciu jej w pozycje
intensywnego ogrzewania gdérnego piekarnika wiekszo$¢ wytwarzanego ciepta trafia do dedykowanego obiegu tej komory.
Temperatura moze wtedy wzrosnag¢ do okoto 400°C, a nagrzewanie dolnego piekarnika zostaje ograniczone.

Po przetaczeniu przepustnicy do drugiej pozycji ciepto jest rozprowadzane pomiedzy oba piekarniki. Dolna komora moze
osiggac temperature do okoto 350°C. Sg to dwa oddzielne piekarniki z wtasnymi termometrami, ale nie majg niezaleznego
sterowania termostatycznego - ich temperatury zalezg od intensywnosci spalania i ustawienia przepustnicy.

e Gorny piekarnik: 100 x 323 x 436 mm (wys. x szer. x gt.), deklarowana pojemnos¢ okoto 14 |, podstawa z
kamienia steatytowego.

¢ Dolny piekarnik: 252 x 323 x 436 mm (wys. X szer. X gt.), deklarowana pojemnos¢ okoto 35 |, podstawa z
kamienia steatytowego i blacha ociekowa w standardzie.

e Opcjonalny ruszt: umozliwia wygodniejsze wykorzystanie dolnego piekarnika i ustawienie potrawy na odpowiedniej
wysokosci.

Wskazowka Warmes: temperatura piekarnikéw zalezy od jakosci i ilosci drewna, intensywnosci spalania, ustawienia
doptywu powietrza, potozenia przepustnicy PANEPIZZA® oraz ciggu kominowego. Wbudowane termometry pokazujg wartos¢
orientacyjng, dlatego podczas pieczenia nalezy kontrolowa¢ réwniez sama potrawe.
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TECHNOLOGY

TWO DIFFERENT
TEMPERATURES

IN THE SAME OVEN
(PIZZA IN 4 MINUTES)

PANEPIZZA®
TECHNOLOGY
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System PANEPIZZA® wykorzystuje dedykowany obieg spalin do intensywnego ogrzewania gérnego piekarnika.
Szeroka zeliwna ptyta grzewcza z dwiema fajerkami

Gérng czes$¢ kuchni zajmuje szlifowana ptyta z zeliwa osadzona w emaliowanej zeliwnej ramie. Duza powierzchnia pozwala
jednoczesnie korzystac z kilku naczyn. Dwie fajerki sktadaja sie z wyjmowanych zeliwnych krazkéw, dzieki ktérym mozna
dopasowad wielkos¢ otworu do dna garnka i zwiekszy¢ intensywnos¢ ogrzewania.

Najwyzsza temperatura wystepuje nad paleniskiem oraz w poblizu fajerek. Dalsze fragmenty ptyty moga stuzy¢ do
spokojniejszego gotowania, podtrzymywania temperatury albo przesuwania naczynia poza strefe bezposredniego grzania.
Intensywno$¢ ogrzewania reguluje sie sposobem prowadzenia ognia i potozeniem garnka na ptycie.

Wskazowka Warmes - pielegnacja zeliwnej ptyty: po wyczyszczeniu i catkowitym ostygnieciu ptyte warto zabezpieczy¢
bardzo cienka warstwa oleju. Pomaga to ograniczy¢ powstawanie rdzawego nalotu. Po pierwszych rozpaleniach zeliwo moze
miejscowo uzyskacd niebieski lub zétty odcien. Jest to naturalny efekt pracy materiatu w wysokiej temperaturze, a nie oznaka
uszkodzenia.

12 kW do pomieszczenia - kuchnia do wiekszej strefy dziennej

Margherita osigga 12 kW nominalnej mocy oddawanej bezposrednio do pomieszczenia. Moc paleniska wynosi 13,8
kW, a sprawnos¢ przy mocy nominalnej 87%. Urzadzenie nie ma ptaszcza wodnego i nie przekazuje energii do instalacji
centralnego ogrzewania. Ciepto trafia bezposrednio do pomieszczenia przez korpus, ptyte grzewczga, szybe oraz naturalny ruch
ogrzanego powietrza.

Producent podaje orientacyjnie okoto 108 m? lub 324 m3 ogrzewanej przestrzeni. Sg to wartosci pomocnicze. Rzeczywiste
mozliwosci zaleza od izolacji budynku, uktadu pomieszczen, wentylacji, wysokosSci wnetrz, temperatury zewnetrznej i sposobu
uzytkowania kuchni.

Moc 12 kW jest wysoka jak na pojedyncze urzadzenie pokojowe. Margherita najlepiej sprawdzi sie w wiekszej kuchni
potaczonej z jadalnig lub salonem, gdzie ciepto ma mozliwos¢ rozchodzenia sie po otwartej przestrzeni. W matym lub bardzo
dobrze ocieplonym pomieszczeniu urzadzenie moze dostarcza¢ wiecej ciepta, niz jest potrzebne, dlatego przed zakupem
warto zweryfikowa¢ zapotrzebowanie budynku.

Zeliwne palenisko i wydtuzony obieg spalin
Konstrukcja Margherity tgczy stal, zeliwo i element wymiany ciepta ze stali nierdzewnej. Z zeliwa wykonano miedzy innymi

komore spalania, drzwi paleniska, drzwiczki popielnika, rame ptyty, ptyte grzewcza oraz nogi urzadzenia.
Materiat jest przystosowany do cyklicznej pracy w wysokiej temperaturze i tworzy masywng czes$¢ robocza kuchni.
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Spaliny nie trafiajag od razu do kré¢ca kominowego. Sg prowadzone wydtuzong droga wokét stref odpowiedzialnych za
gotowanie i pieczenie. Pozwala to odebra¢ wiekszg czes¢ energii drewna, ale oznacza réwniez koniecznos¢ okresowego
czyszczenia kanatéw. Nagromadzona sadza i popiét ograniczajg przeptyw spalin oraz pogarszajg przekazywanie ciepta do ptyty
i piekarnikéw.

Drzwi paleniska wykonano z emaliowanego zeliwa i wyposazono w szybe ceramiczng odporng na temperature do 750°C. Pod
komorg znajduje sie ruchomy ruszt obstugiwany zewnetrzna dzwignia oraz wyjmowana szuflada na popiét.

Najwazniejsze
elementy konstrukcyjne kuchni Thermorossi Margherita EVO6 Stone.

Elementy oznaczone na grafice

1 - wylot spalin @ 130 mm: kréciec moze zostac ustawiony jako gérny albo tylny.

2 - starter: skrécony obieg spalin uzywany podczas rozpalania i przed otwarciem drzwi paleniska.

3 - zeliwna ptyta grzewcza: szlifowana powierzchnia z dwiema fajerkami i wyjmowanymi zeliwnymi krazkami.

4 - zeliwna rama ptyty grzewczej: obramowanie gérnej czesci urzadzenia.

5 - reling boczny: wyposazenie opcjonalne, dostepne do montazu po prawej albo lewej stronie.

6 - system PANEPIZZA®: mechaniczna przepustnica zmieniajgca sposéb prowadzenia spalin przez strefe
piekarnikéw.

7 - regulacja powietrza wtérnego: wspiera dopalanie gazéw nad drewnem i wptywa na przebieg spalania.

8 - zeliwne drzwi paleniska: wyposazone w szybe ceramiczng umozliwiajacg obserwacje ognia.

9 - zeliwna komora spalania: 305 x 364 x 482 mm (szer. X wys. x gt.).

10 - otwor zatadunkowy: 284 x 273 mm (szer. X wys.).

11 - gorny piekarnik: emaliowana komora z wiasnym termometrem i podstawg z kamienia steatytowego.

12 - dolny piekarnik: wieksza emaliowana komora z wtasnym termometrem, podstawg z kamienia steatytowego i
blachg ociekowa.

13 - regulacja powietrza pierwotnego: steruje doptywem powietrza w rejon rusztu.

14 - dolny schowek na narzedzia: nie moze by¢ wykorzystywany do przechowywania drewna ani innych
materiatéw palnych.

Powietrze pierwotne, wtdérne i trzeciorzedowe - reczna kontrola spalania

Margherita jest kuchnig na drewno bez automatyki i wentylatoréw. Intensywno$¢ spalania uzytkownik reguluje mechanicznie,
sterujgc doptywem powietrza w trzech strefach:

+ powietrze pierwotne doptywa w rejon rusztu i jest szczegdlnie wazne podczas rozpalania oraz odbudowy zaru,
+ powietrze wtérne wspiera dopalanie gazéw nad drewnem i wptywa na widocznos$¢ ptomienia oraz stopienh
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zabrudzenia szyby,
+ powietrze trzeciorzedowe dostarcza dodatkowy tlen do gérnej czesci komory, pomagajac dopali¢ sktadniki lotne.

Osobnym elementem jest starter, czyli krétki obieg spalin uzywany podczas rozpalania i przed otwarciem drzwi do dotozenia
drewna. Po uzyskaniu stabilnego ognia starter nalezy przetaczy¢ do pozycji roboczej. Pozostawienie go otwartego podczas
normalnej pracy zwieksza zuzycie drewna, obniza sprawnos¢ i moze nadmiernie rozgrzewac urzadzenie.

Jakim drewnem pali¢ w kuchni Margherita?

Producent zaleca suche i dobrze sezonowane drewno liciaste o wilgotnosci od 10% do 20%. W instrukcji wskazano przede
wszystkim buk i grab. Maksymalna zalecana dtugos¢ polan wynosi okoto 33 €m, a ich przekrdj nie powinien by¢ wiekszy niz
okoto 80 mm.

Do paleniska nalezy wktada¢ maksymalnie 2-3 polana, ukfadajgc je spokojnie na ruszcie, bez wrzucania z wysokosci.
Maksymalne deklarowane zuzycie wynosi okoto 3,2 kg drewna na godzine, a odstep miedzy kolejnymi zatadunkami nie
powinien by¢ krétszy niz jedna godzina. Przetadowywanie paleniska moze doprowadzi¢ do nadmiernego rozgrzania ptyty,
piekarnikéw i elementéw korpusu.

Wskazéwka Warmes - wptyw jakosci drewna: wilgotnos¢ opatu wptywa jednoczesnie na tatwos¢ rozpalania, czystos¢
kanatéw spalinowych i temperature piekarnikéw. Mokre drewno utrudnia osiggniecie wysokiej temperatury, zwieksza
osadzanie sadzy i smoty oraz pogarsza stabilnos¢ ciggu.

Codzienna obstuga i czyszczenie

Margherita nie wymaga zasilania elektrycznego ani obstugi sterownika, ale rozbudowany obieg spalin i dwa piekarniki
wymagaja regularnego czyszczenia wykonywanego na catkowicie zimnym urzgdzeniu.

¢ Przy kazdym zatadunku: poruszy¢ dzwignig rusztu, aby popiét opadt do szuflady, i sprawdzi¢ droznos¢ otworéw
doprowadzajacych powietrze.

¢ Co okoto dwa dni lub zaleznie od potrzeb: oprézni¢ szuflade popielnika, zanim zostanie catkowicie wypetniona.

¢ Raz w tygodniu: odkurzy¢ zimng komore spalania odkurzaczem przeznaczonym do popiotu.
Co okoto szes¢ miesiecy: zdjg¢ krazki oraz ptyte grzewczga, a nastepnie oczysci¢ kanaty spalinowe szczotka i

odkurzaczem.

¢ Co okoto szes¢ miesiecy: wyjac podstawy z kamienia steatytowego i doktadnie oczysci¢ przestrzenie przy obu
piekarnikach.

¢ Co najmniej raz w roku: wyczysci¢ i skontrolowa¢ przewéd kominowy, a przy odcinkach poziomych usung¢
nagromadzong sadze i popidt.

Biezace oprdznienie popielnika nie zastepuje czyszczenia wewnetrznych kanatéw spalinowych, a czynnosci wykonywane przez
uzytkownika nie zastepuja okresowego przeglagdu urzadzenia i instalacji kominowej.

Gorny lub tylny wylot spalin i opcjonalny dolot zewnetrzny

Kréciec spalinowy o srednicy 130 mm moze zostac ustawiony jako gérny albo tylny. Utatwia to dopasowanie kuchni zaréwno
do pionowego przytacza prowadzonego nad urzadzeniem, jak i do komina znajdujgcego sie za nim.

Przy wykorzystaniu tylnego wylotu mozna zastosowac opcjonalng, licowang z ptytg zaslepke gérnego wylotu spalin .
Element pozwala estetycznie zamkngé niewykorzystywane miejsce po gérnym kréccu.

Po dokupieniu zestawu zewnetrznego doprowadzenia powietrza pierwotnego mozna podtgczy¢ przewéd @ 100 mm
doprowadzajgcy z zewnatrz ten konkretny strumien powietrza. Zestaw nie obejmuje powietrza wtérnego i trzeciorzedowego
oraz nie zmienia kuchni w urzagdzenie hermetyczne.

Wskazéwka instalacyjna Warmes

Dla Margherity producent wskazuje wymagany ciag kominowy na poziomie 12 Pa. Przed zakupem nalezy zweryfikowacd
srednice, wysokos¢ i stan komina, kierunek przytgcza oraz wptyw okapu kuchennego i wentylacji mechanicznej. Silny wyciag
pracujgcy w tym samym pomieszczeniu moze powodowad podcisnienie i utrudniaé prawidtowe odprowadzanie spalin.

Obudowa z naturalnego kamienia steatytowego

Wersja Stone ma boczne i dolne elementy obudowy wykonczone naturalnym kamieniem steatytowym, uzupetnionym
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zeliwnymi detalami oraz emaliowanymi zeliwnymi nogami. Jasnoszara oktadzina z wyraznym uzyleniem nadaje kuchni bardziej
naturalny i surowy charakter niz wersja wykonczona majolika.

Kamien jest materiatem naturalnym, dlatego poszczegéine egzemplarze moga réznic sie odcieniem, uktadem zyt i rysunkiem
powierzchni. Takie réznice nie sa wada produktu - sprawiajg, ze kazda Margherita Stone ma nieco inne wykonczenie.

Wskazéwka Warmes - pielegnacja kamienia: elementy obudowy nalezy czysci¢ dopiero po catkowitym ostygnieciu
urzadzenia, uzywajac miekkiej, suchej lub lekko wilgotnej Sciereczki. Nie nalezy stosowad¢ materiatéw Sciernych ani
agresywnych preparatéw, ktére moga trwale zmieni¢ wyglad naturalnego kamienia.

Thermorossi Margherita EVO6 Stone z naturalng
oktadzing z kamienia steatytowego.

Wyposazenie standardowe i opcjonalne

W standardzie

e duza zeliwna ptyta grzewcza z dwiema fajerkami i wyjmowanymi zeliwnymi krgzkami,

e dwa emaliowane piekarniki PANEPIZZA® z podstawami z kamienia steatytowego,

¢ dwa termometry piekarnikdéw,

blacha ociekowa do dolnego piekarnika,

przedni reling dostarczany w zestawie do montazu,

starter, ruchomy ruszt oraz zewnetrzna dZzwignia utatwiajgca strzasanie popiotu,

wyjmowana szuflada na popiét,

emaliowane zeliwne nogi,

dolny schowek na narzedzia; nie wolno przechowywa¢ w nim drewna ani innych materiatéw palnych,
kréciec wylotu spalin umozliwiajgcy montaz gérny albo tylny.

Wyposazenie opcjonalne

e _boczny reling montowany z prawej lub lewej strony - sprzedawany jako pojedynczy element; do montazu po
obu stronach potrzebne sa dwa relingi,

¢ _zestaw zewnetrznego dolotu powietrza pierwotnego @ 100 mm ,

¢ _ruszt do piekarnika Thermorossi Margherita ,

¢ licowana zaslepka gérnego wylotu spalin do instalacji z przytaczem tylnym.
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Dla kogo bedzie odpowiednia Margherita?
Thermorossi Margherita EVO6 Stone bedzie dobrym wyborem przede wszystkim:

dla oséb, ktére chca regularnie gotowac i piec na drewnie w wiekszych piekarnikach,

do duzej kuchni, jadalni lub otwartej strefy dziennej mogacej wykorzysta¢ moc 12 kW,

dla uzytkownikéw potrzebujacych dwdch komér piekarnika o pojemnosci okoto 14 i 35 litréw,

dla oséb cenigcych niezaleznos¢ od energii elektrycznej,

dla klientéw oczekujacych masywnej konstrukcji zeliwnej i naturalnej obudowy z kamienia steatytowego,

dla uzytkownikéw swiadomych, ze kuchnia na drewno wymaga recznej regulacji, suchego opatu i regularnego
czyszczenia.

Dobér, montaz i serwis z Warmes

Przed zakupem Warmes moze poméc zweryfikowaé moc urzadzenia, miejsce ustawienia, nosnos¢ podtoza, kierunek wylotu
spalin, mozliwo$¢ podtgczenia dolotu zewnetrznego oraz warunki pracy komina. Przy masie 232 kg i mocy 12 kW szczegdlnie
wazne sg prawidtowy dobdér miejsca, sprawdzenie nosnosci podtoza oraz ocena rzeczywistego zapotrzebowania budynku na
ciepto.
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Rysunek wymiarowy Thermorossi Margherita EVO6 Stone.

Dane techniczne

Producent: Thermorossi

Model: Margherita EVO6 Stone

Rodzaj urzadzenia: kuchnia na drewno
Obudowa: kamien steatytowy i zeliwo
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i wydajnosdé

Moc nominalna oddawana do pomieszczenia: 12,0 kW

Moc paleniska: 13,8 kW

Sprawnos¢: 87% przy mocy nominalnej

Sezonowa efektywnos¢ energetyczna ogrzewania pomieszczen ng: 77%
Wspétczynnik efektywnosci energetycznej EEI: 116

Klasa efektywnosci energetycznej: A+

Orientacyjna powierzchnia ogrzewania: do 108 m?*

Orientacyjna kubatura ogrzewania: do 324 m3*

Zuzycie drewna

Maksymalne zuzycie drewna: 3,2 kg/h

Maksymalna ditugosé polan: 33 cm

Zalecany maksymalny przekréj polan: okoto @ 80 mm
Zalecana liczba polan: maksymalnie 2-3 sztuki na zatadunek
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Budowa paleniska

Komora spalania: zeliwna

Wymiary komory spalania (szer. x wys. x gt.): 305 x 364 x 482 mm
Wymiary otworu zatadunkowego (szer. x wys.): 284 x 273 mm
Szyba paleniska: ceramiczna, odporna na temperature do 750°C

Plyta grzewcza i piekarniki

Liczba fajerek: 2

Liczba piekarnikow: 2

System piekarnikow: PANEPIZZA® z reczng zmiang kierunku przeptywu spalin

Gorny piekarnik (wys. x szer. x gt.): 100 x 323 X 436 mm

Deklarowana pojemnosc¢ goérnego piekarnika: okoto 14 |

Temperatura gérnego piekarnika: do okoto 400°C

Dolny piekarnik (wys. x szer. x gt.): 252 x 323 x 436 mm

Deklarowana pojemnos¢ dolnego piekarnika: okoto 35 |

Temperatura dolnego piekarnika: do okoto 350°C

Wyposazenie dolnego piekarnika: blacha ociekowa w standardzie, ruszt dostepny opcjonalnie

Wymiary i masa

¢ Wymiary catkowite (szer. x gt. X wys.): okoto 912 x 678 x 913 mm
¢ Maksymalna szerokos¢ z opcjonalnymi relingami bocznymi: okoto 1035 mm
e Masa: 232 kg

Spaliny, komin i powietrze

Kierunek wylotu spalin: gérny lub tylny

Srednica wylotu spalin: @ 130 mm

Wymagany ciag kominowy: 12 Pa

Temperatura spalin przy mocy nominalnej: 217°C

Strumien masy spalin przy mocy nominalnej: 7,8 g/s

Zewnetrzne doprowadzenie powietrza pierwotnego: opcjonalne, @ 100 mm

Minimalne odlegtosci od materiatéw palnych

Tyt 200 mm
Boki: 200 mm
Przéd: 2000 mm
Sufit: 750 mm
Podtoga: 100 mm

Emisje i zgodnos¢

Emisja CO przy 13% 0O,: 409 mg/m?3
Emisja NOx przy 13% O,: 93 mg/m?3
Emisja OGC przy 13% 0,: 27 mg/m?
Emisja pytu przy 13% 0,: 9 mg/m?3
Ekoprojekt: tak

Norma produktowa: EN 16510-2-1

*Podana powierzchnia i kubatura ogrzewania maja charakter orientacyjny. Rzeczywiste mozliwosci urzadzenia zaleza miedzy innymi od izolacji cieplnej budynku,
wentylacji, uktadu pomieszczen, temperatury zewnetrznej, oczekiwanej temperatury wewnetrznej oraz rzeczywistego zapotrzebowania budynku na ciepto.

W zwigzku z ciggtym rozwojem produktéw producent zastrzega mozliwos¢ wprowadzania zmian konstrukcyjnych i technicznych. Przed wykonaniem przytgcza
kominowego nalezy zweryfikowa¢ wymiary dostarczonego urzadzenia oraz aktualng instrukcje montazu.

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Kolor: Kamien
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